B
Biltong, 215

C
Chutney od bundeva, 214
Confit od patke, 216
Croissanti, 203

-
Cili s mljevenom govedi-
nom, 94
Cokoladna pjena, 205

D
Dalmatinski kanape, 51
Divlja guska marinirana,
143
Dukati od krumpira, 50

F
Fazan pod pekom, 151
Fileti oslica s umakom, 179

G

Gljive u ulju, 211
Golubovi

* iz salamure, 149

* s maslinama, 148
Govedina s mahunama,
95
Gulas

* od iznutrica, 84

« madarski, 82

* pikantni govedi, 83

H
Hobotnica na opatijski,
158

|
Istarski fuzi s puretinom, 71
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Kazalo

Juhe
 gréka, 54
« francuska, 56

= gusta juha od Senona,

60
« kisela krem juha, 61

 od cvjetace i brokula,

58
« od dagniji, 59
» od komoraca, 57
= otocka, 55
« sa Spinatom, 57
* zelena, 61

Junetina na moslavacki,

160

K

Kavijar, 38
Kiseli kupus s grozdem,
162
Klasifikacija mesa, 25

» govedina, 25

* kozje meso, 27

* meso peradi, 27

» ovCetina, 27

* svinjetina, 26
Klementine u rakiji, 213
Koko$ u loncu, 108
Kolinjski objed, 171
Konfitura od grozda s
pekanom, 218
Konijetina

* mljevena s
patlidzanima, 141

* pirjana s gljivama,
140

» s maslinama, 139

Kopun

« peceni nadjeven
puzevima, 164

» peceni nadjeven
rizom, 165

* s tjesteninom, 163
Kosani odrezak od
zdrebetine, 137
Krema

* od bresaka, 209

« od sira, 206

« od zobenih pahuljica,
205

* s jajima, 206

* s viSnjama, 207

» sa Sumskim vocem,
204
Krpice s vrhnjem, 70
Kruh

* bijeli, 196

» domadi, 197

« graham, 199

* od heljde, 198

* s lukom i sirom, 200

* sa sjemenkama, 201
Kuhano meso u ljutom
umaku, 103
Kuni¢

« ispod peke, 119

« oblozeni, 112

« s artiCokama, 113

* s jabukama, 118

* s pelatima, 116

» sa Sparogama i mas-
linama, 114

* U umaku od
margarina, 117

Kunicji ragu, 115
Kupus s rajc¢icom, 190
Kvadratic¢i sa sirom, 52

L

Labna (svjezi sir), 212
Lonac

* bosanski, 110

» madarski, 104

» sa slaninom, 111

« talijanski, 107

« zimski s leCom, 106
Losos, 38

LJ
Ljetni ravioli, 69

M

Makaroni

» s maslinama i kapara-
ma, 66

» s umakom od krumpi-
ra, 68
Mastoviti raznjici, 52
MijeSano meso s povr-
¢em, 101
Moslavacka gibanica, 159
Musaka od rezanaca, 64

N

Namaz

» od ugora, 45

 od Sampinjona, 43
Noj

« grilirani nojevi fileti, 147

* nojev odrezak u voc-
nom umaku, 147

o
Obrada namirnica, 21
* pripremne radnje, 21
« toplinska obrada na-
mirnica, 22
= osnovni nacini pripra-
vljanja hrane, 23

» posude za pripravlja-
nje hrane, 24
Okruglice s bulgurom, 170
Orada s povréem, 176
Ovcetina u loncu, 109

P
Palamide na brodet, 174
Paprikas

» bosanski, 93

« ciganski, 90

« Ceski, 85

= meksicki, 87

= mijesani, 91

 od fazana, 89

« od korabica, 86

* s hrenovkom, 88

« srijemski, 92
Pastrve

» kuhane, 187

= na domaci, 186
Pasgka marinada, 157
Patka

« divlja s viSnjama, 142

* na podvarku, 130

= punjena $ampinjoni-
ma, 132
Pecenke, 37
Pikantna cvjetaca, 97
Pikantne dagnje, 179
Pile¢a jetra s povréem, 129
Pile¢a prsa na orijentalni,
123
Piletina

= s mijeSanim pvréem,
98

* s origanom, 124

* s raj¢icama, 120

¢ u umaku od ananasa,
126

* uumaku od senfa, 122

* u umaku od slanih in-
¢una, 125

Pikantna pacetina, 131
Pir krupnik s povréem, 169
Pirjani $pinat, 195
Pohani mladi luk, 192
Popecci od kukuruza, 48
Popecci od rize, 81
Posna sarma, 188
Povrée

* na pariski, 191

* sa sirom, 194

* uumaku od senfa, 210
Primorska pogaca, 202
Primorski Zgvacet, 156
Probodene srdele, 177
Preeni plodovi mora, 175
Przolice na medimurski,
154
Punjena jaja s povréem, 53
Punjena ukrasena jaja, 49
Punjeni zdrebeci odresci
na drugi nacin, 138
Pureci odresci na plemicki,
128
Puretina

* na kineski, 127

* s kackavaljem, 133
Puzevi na provansalski,
166
Puzici s tunjevinom, 46

R

Ragu od divljeg zeca, 145
Ravioli s piletinom, 67
Rezanci s ribom, 63
riba u ljutom umaku, 102
Riza

» na dalmatinski nacin,
73

 obojena, 79

* s brokulom i sirom, 80

« sa $parogama, 74
RiZoto

» od lece, 76
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« od Skampi, 75

» povrtno - pileci, 78

» 5 bobom i slanutkom,
72

* 5 raznovrsnim gljiva-
ma, 73

» Spanjolski rizoto (pae-
lla), 77
Rozata, 208

S

Salata od jastoga, 173
Savitci od prsuta, 47
Sendvi¢

» Svicarski, 50

 od krastavaca, 44

e s przenom ribom, 44
Slasni zalogaji, 42
Smud

* kuhani u umaku, 182

* na salatu, 181
Som sa celerom, 185
Svecani stol, 35
Svinjetina

» |juta s raj¢icom, 95

 na meksicki, 99

« uloncu, 105
Svinjski odrezak s feferoni-

ma, 96

Svitak s lososom, 43
$

Saran

* na madarski, 184

* s povréem, 183
ékarpina s krumpirom, 180
Spageti

* s Kozicama, 62

= zapeceni s pure¢im
mesom, 121

Struklje sa &pinatom, 65

-
Telece ¢ufte na primorski,
188

Tele¢i medaljoni na primor-
ski, 153

Tijesta za kruh, kolace i pi-
te, 36

Tikvice s rajcicama, 189
Trokuti s rotkvicama, 48

U
Upute za sluZenje knjigom,
39
Usoljene gire, 217
Uvijeni Skampi, 178

v

Veprovina u senfu, 150
Vino za stolom, 28

* nabavka vina, 28

« idealna temperatura,
29

* bijelo vino, 29

* crno vino, 31

* ruzica, 32

» mlado crno vino, 32

* pjensava vina, 32

* posluzivanje vina, 32
Vocéni

* namaz od dunja, 221

» pekmez, 220
Vrbovecki krumpir, 161

4
Zadini
* anis, 8
* borovica, 8
« chili, 9
« cimet, 10

« ¢esnjak, 10

« dumbir, 11

- gorusica crna, 12

» kardamom, 13

* kim, 13

- klinci¢, 14

« korijandar, 14

« kuhinjska sol, 7

* kurkuma, 15

» muskatni orasci¢, 15

* papar, 16

* paprika, 17

* piment, 18

« pravilna uporaba zaci-
na, 20

« Safran, 18

= vanilija, 19
Zagorski rezanci, 161
Zalogajcici s raci¢ima, 51
Zapecena leca, 168
Zapeceni slozenac, 193
Zec

« frikando, 146

* U povrtno - voénom
umaku, 144
Zelena manistra, 152
Zubatac u zelenom uma-
ku, 172

~

Y4

Zablji krakovi na provan-
salski, 167
Zdrebetina

* mljevena s paprikom,
100

» s graskom, 135

« s porilukom, 136

s povréem, 134

e U umaku, 137
Zele od malina, 219
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